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AKADEMIA KROLEWSKIEGO SMAKU

Na Trakcie Krolewskim, kilka krokéw od pomnika Kopernika,
pomiedzy Teatrem Polskim a kampusem Uniwersytetu
Warszawskiego usadowita sie ,,Akademia Smaku”. Mozna
w niej tanio i smacznie zjes¢ o kazdej porze, az do poznej nocy.

Jesli niektorzy nazywaja ulice Obozng ,,zagtebiem kulinarnym”, to usytuowana
w nowoczesnej plombie pod numerem dziewigtym ,,Akademia Smaku” jest jego
prawdziwg perta. Od wejscia uderza wyjatkowa dbatosc¢ o szczegét, zarowno
w eleganckim wnetrzu (z nastrojowymi, stylowymi lustrami na suficie), jak i na
talerzu, co jest zastuga szefa kuchni, Daniela Gotebiewskiego. Kazde danie jest
przygotowywane bezposrednio po ztozeniu zamowienia, co zabiera troche
czasu, ale na efekt koncowy poczekac warto. Tym bardziej, ze - przy przystepnej
cenie - porcje sg obfite. - Wiemy wszystko o naszych daniach, co sie znajduje
w kazdym sktadniku, co w marynacie. Czarne spaghetti? Oczywiscie atrament
z oSmiornicy - mowi Andrzej Sternicki, wspotwtasciciel ,,Akademii Smaku”.

»Akademia Smaku” to krolestwo przystawek. Wezmy takie risotto (23 ztote),
ktorego sktadniki zalezg od por roku: w zimie sa to prawdziwki albo rydze, na
wiosne dojdg szparagi. Jesli wedzony toso$ (16 ztotych), to w stodkich
babeczkach, z sosem chrzanowym i kaparami. Prawdziwym rarytasem jest
klasyczny tatar wotowy (26 ztotych). Podobnie jak w przypadku siekanego
tunczyka (28 ztotych), mieso nie jest - jak w wiekszosci lokali - mielone, ale
siekane, co pozwala wydoby¢ z niego najlepszy smak.

Dania gtowne to przede wszystkim kaczka pieczona w pomaranczach na musie
z truskawek i zurawiny (prawdziwy sekret szefa kuchni - 49 ztote) oraz krewetki
w rakach z warzywnym julienne (36 ztotych). Picata ze schabu (19 ztotych)
zamienia sie pod rekoma miejscowego kucharza w misterng budowle:
na piramidce z pieczonych talarkow z ziemniakow, ktadziony jest plaster smazonego
miesa, a na to jeszcze kilka sparzonych pomidorow cherry. Uzupetnieniem sg
wys$mienite desery w cenie 14-16 ztotych (z popisowym sernikiem z ,,Akademii
Smaku”) oraz wybor recznie konfekcjonowanych herbat i kawa.

Gdy tylko znikng $niegi, od strony ulicy Karasia ,,Akademia Smaku” bedzie
serwowac dania na patio. Bedzie takze mozliwos¢ organizowania zamknietych
imprez (zareczyny, urodziny, przyjecia-niespodzianki) na dachu siedmiopietrowego
budynku, z pieknym widokiem na Trakt Krolewski, Wiste i praskg strone miasta.

,»Akademia Smaku”, ul. Obozna 9, czynna codziennie od 10 do ostatniego G

tel. (22) 828 99 01 « www.akademia-smaku.com.pl




